Vegi & Tages-Hits

Mittagsmenu 03. - 06.02.2026

Wir kochen bewusst, nachhaltig und mit Zutaten aus 100 % biologischer Herkunft.

Fiir Genuss mit Verantwortung.

Dienstag

Randen-Risotto, Gorgonzola,
gerostete Baumniisse, Tagesgemiise

glutenfrei, lakto

Gefliigelfrikassee mit Estragon,
Schmelzkartoffeln, Tagesgemiise

Mittwoch

Kartoffel-Spinat-Tortilla, Ei, Kase,
Tomatencoulis, Tagesgemiise

ovo, glutenfrei

Kalbsgeschnetzeltes, Senfrahmsauce,
Nudeln, Tagesgemiise

Donnerstag

One-Pot-Alpler-Magronen,
Gemiisewiirfel, Rahm, Reibkdse,

Zwiebelschwitze, Apfelmus
lakto

Rindsschmorbraten, Rotweinsauce,
Polenta, Tagesgemiise

glutenfrei, lakto
Freitag

Kasekuchen mit Birne, Krduterdip,
Tagesgemiise

ovo-lakto

Schweins-Saltimbocca, Portweinjus,
Tomaten-Risotto, Tagesgemiise

glutenfrei, lakto

CHF 23

inkl. Suppe
oder Salat

CHF 27

inkl. Suppe
oder Salat

CHF 23

inkl. Suppe
oder Salat

CHF 27

inkl. Suppe
oder Salat

CHF 23

inkl. Suppe
oder Salat

CHF 27

inkl. Suppe
oder Salat

CHF 23

inkl. Suppe
oder Salat

CHF 27

inkl. Suppe
oder Salat

Wochenhits

Gnocchipfanne

Zitronen-Safransauce, Spinat, CHF 23

gerdstete Pinienkerne, Reibkise inkl. Suppe
oder Salat

ovo-lakto

Griiner Genuss

Pilzragout, Knoblauch, Kriuter, CHF 25

. M3 . inkl. Suppe

Wildreis-Mix, Tagesgemiise oder Salat

vegan, glutenfrei

Aus dem Wasser

Sautierte Forellenstreifen, CHF 27

Artischocken, Zitronenrisotto, inkl. Suppe
oder Salat

Tagesgemiise
glutenfrei, lakto

Neu im Angebot:
Unser Business Lunch fiir CHF 43.-
mit Salat, Hauptgang und Dessert.

/Zusétzlich Suppe oder Salat zum Menﬂ\

gegen einen Aufschlag von CHF 5.-

Alle Preise in CHF inkl. MwsSt.
Schweizer-Fleisch, Bio / Fisch,
Forellenzucht Glauser, Bachs, Bio /
Crevetten, BIO-Aquakultur Vietnam / Brot,
Bio, Schweiz

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die
Allergien & Intoleranzen auslosen
konnen, informieren unsere

k Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. /




