Vegi & Tages-Hits

Mittagsmenu 06.01. - 09.01.2026

Wir kochen bewusst, nachhaltig und mit Zutaten aus 100 % biologischer Herkunft.

Fiir Genuss mit Verantwortung.

Dienstag

Spinattaler, Karotten-Ingwer Sauce,
Bratkartoffeln, Tagesgemiise

vegan, glutenfrei

Kalbsvoressen Marengo, Polenta mit
Mascarpone, Tagesgemiise

lakto, glutenfrei

Mittwoch

Bami Goreng, Gemiisestreifen,
Nudeln, Sojasauce, Erbsen, Eier,

Sprossen
ovo

Grilliertes Schweinssteak, Paprika-
Sauerrahmsauce,

Rosmarinkartoffeln, Tagesgemiise
lakto, glutenfrei

Donnerstag

Gefiillte Siisskartoffeln, Federkohl,
Feta, Tomatensauce, Tagesgemiise

lakto, glutenfrei

Rindshackballchen, Currysauce,
Basmati Duftreis, Tagesgemiise

glutenfrei

Freitag

Blatterteigpastetli, Pilzragout, Pilaw

Reis, Tagesgemiise
lakto

Lammblankett, kleines Gemiise,
Salzkartoffeln, Tagesgemiise

lakto, glutenfrei

CHF 23

inkl. Suppe
oder Salat

CHF 27

inkl. Suppe
oder Salat

CHF 23

inkl. Suppe
oder Salat

CHF 27

inkl. Suppe
oder Salat

CHF 23

inkl. Suppe
oder Salat

CHF 27

inkl. Suppe
oder Salat

CHF 23

inkl. Suppe
oder Salat

CHF 27

inkl. Suppe
oder Salat

Wochenhits

Gnocchipfanne

Dorrtomaten-Haselnusspesto, CHF 23

gerdstete Pinienkerne, Parmesan inkL. Suppe
oder Salat

ovolakto

Griiner Genuss

One Pot Kastanien Kiirbis-Curry, CHF 25

Kokosmilch, Susskartoffeln, Rosinen, inkl Suppe

. oder Salat
Tagesgemiise
vegan, glutenfrei
Aus dem Wasser
Pochiertes Forellenfilet, Zitronen- CHF 27

Safransauce, Pilaw Reis, Gediinsteter inkL Suppe

. der Salat
Blattspinat oder >ata
lakto, glutenfrei

Neu im Angebot:
Unser Business Lunch fiir CHF 43.-
mit Salat, Hauptgang und Dessert.

/Zusétzlich Suppe oder Salat zum Menﬂ\

gegen einen Aufschlag von CHF 5.-

Alle Preise in CHF inkl. MwsSt.
Schweizer-Fleisch, Bio / Fisch,
Forellenzucht Glauser, Bachs, Bio /
Crevetten, BIO-Aquakultur Vietnam / Brot,
Bio, Schweiz

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die
Allergien & Intoleranzen auslosen
konnen, informieren unsere

k Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. /




